


Aperitif

hausgemachter Wermut
mit mediterranean Tonic von Fever Tree

Lavendel Prosecco
hausgemachter Lavendelsaft

Asolo Prosecco Superiore Extra Dry
Tenuta Baron | Valdobbiadene

Trumer Pils 0,3l
Trumer Privatbrauerei | Obertrum

offener Wein des Monats
auf Anfrage beim Service Team

Fir die Allergene wenden Sie sich bitte an das Service Team.
Preise in der gesamten Karte in Euro inklusive Steuern und Abgaben.



Suppen

Rindsuppe
mit Frittaten

rote Gazpacho
gerostetes Ciabatta

Vorspeisen

Crostini
Ricottacreme | Prosciutto | Tomaten | Pfirsich

sommerlicher Burrata
Wassermelonen- Tomatensalsa | Rucola

Caprese
Tomaten- Basilikumsorbet

Carpaccio vom Rind
Pesto | Rucola | Parmesan

Fur die Allergene wenden Sie sich bitte an das Service Team.
Preise in der gesamten Karte in Euro inklusive Steuern und Abgaben.



Vegetarisch & Fisch

Saiblings Filet [Fischerei Ebner, Uttendorf]
Krauterrisotto | gebratene Schmetterlingsgarnele

Salat mit gerosteten Eierschwammerin
gebackene Ziegenkaseballchen | Beeren

Veggie Bowl [vegan]
Falafel | Teriyaki Dressing | Gemiise | Basmatireis

Veggie Burger mit Pommes
Quinoa Patty | Rucola | Mozzarella
Basilikumpesto | gegrillte Tomate | Tomatensalsa

Spaghetti mit Schmortomaten
Basilikum | Burrata

Fur die Allergene wenden Sie sich bitte an das Service Team.
Preise in der gesamten Karte in Euro inklusive Steuern und Abgaben.



Fleischgerichte

rosa gebratene Beiriedstreifen auf Tagliatelle
Eierschwammerl | Salbei

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienkartoffeln | Optional: mit Pommes

Wiener Schnitzel vom Schwein
Petersilienkartoffeln | Optional: mit Pommes

gefiillte Hilhnerbrust auf mediterranem Sommergemiise
gefillt mit Pesto, getrockneten Tomaten und Mozzarella

Chicken Bowl
scharfes Huhn | Teriyaki Sauce | Gemuse | Basmatireis

steirischer Backhendlsalat in Kiibiskernpanade
Blattsalat | Kernoldressing

»Garagen Style” Burger mit Pommes
Rindfleisch Patty | Frischkasecreme | Salat
Blattspinat | Cheddar | glasierter Bacon | Erdbeer Gin Chutney

Sommer Burger mit Pommes
Ciabattabrétchen | gebratenes Hiihnchen | Avocadocreme
Salat | Tomate | Mango Ananas Chutney

Fir die Allergene wenden Sie sich bitte an das Service Team.
Preise in der gesamten Karte in Euro inklusive Steuern und Abgaben.



Desserts
gegrillter Pfirsich auf Sauerrahmeis
Honig | Granolacrunch

Limoncellocreme
Cantuccini | Erdbeersorbet

Beerenmousse
Schokocrumbles | Baiser | Minzeis

Eispalatschinke
Vanilleeis | Schokosauce | Mandeln

Affogato al caffe
Vanilleeis | Espresso

Sorbet
wechselnde Sorten

Sgroppino Sabine Style
Torte des Tages

Original Weil8 Roulade
Kuchen des Tages

Fir die Allergene wenden Sie sich bitte an das Service Team.
Preise in der gesamten Karte in Euro inklusive Steuern und Abgaben.



WE WANT YOUR
FEEDBACK!

Es ist uns ein groBes Anliegen, qualitativ hochwertige, saisonale und regionale
Produkte anzubieten. AuBBerdem ist es uns Uberaus wichtig, die Kunst der
Gastronomie hochleben zu lassen. Deshalb ist bei uns nahezu alles hausgemacht.
Marmeladen, Safte, Speisen, Sii3speisen und vieles mehr werden taglich mit viel
Liebe produziert und verkocht. Um dies zu ermoglichen, benotigen wir hochwertige
Produkte, diese beziehen wir von folgenden Lieferanten: Fleisch: Metzgerei Graf
Munderfing & Bauernhof Rathgeber | Fisch: Fischerei Ebner St. Florian | Geflugel:
Spatzenegger Munderfing | Wild: aus dem eigenen Revier & Spatzenegger
Munderfing | Joghurt & Topfen: Feldbacher Munderfing | Obst und Gemise:
Biohof Genger & Handelshaus Wed| & je nach Saison aus der jeweiligen Region
(z.B. Marillen aus der Wachau & Eierschwammerl aus dem Lungau) | Burger Bun:
Backerei Heinzl | Burger Patties: Metzgerei Sieberer | Brot: Backereien Leimiller,
Ringeltaube, Zagler & Sailer | Eier: Bauernhof Barth & Spatzenegger Munderfing
Handelshaus: Wedl (Hauptaugenmerk auf regionale und saisonale Produkte)
Dieselbe Philosophie verfolgen wir auch bei den Getranken (siehe Karte).



