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Chef de Cuisine

Kuchenchefin / Kichenchef

Die Aufgaben

> Kreieren von Speisen & MenuUs

> ZUbereiten und Anrichten von Gerichten

> Organisation des Teams und der Kiche

> Schreitbben von Dienstpldnen

> Bestellungen

> Arbeiten nach Hygienestandards (HACCP)

> Vor- und Nachbereiten der Kuche
Das Profil

> Sauberkeit, Freundlichkeit und ein gepflegtes Auftreten

> SpaB am Beruf & Teamfdhigkeit

> Erfahrung als Chef de Cuisine / Sous Chef / K&chin / Koch
Das Angebot

» Leistungsorientierte Bezahlung (ab € 3200 brutto)

mit Bereitschaft zur Uberbezahlung

> Ein familidres Umfeld mit viel Spaf? am Arbeitsplatz ;)

> Selbstversténdlich kostenlose Verpflegung

> Benutzung des Fitnessraumes (in Munderfing)

> GroBteils Samstag Abend und Sonntag Abend frei

> Montag & Dienstag Ruhetag

> Tolle Gdste aus der Umgebung und aus aller Welt

Wir freuen uns, dich bei uns begriBen zu dirfen.
Familie WeiB und das Weil Team

Restaurant Garage
restaurant hotel wei3 GmbH
Stadtplatz 57, 5230 Mattighofen
Kontaktmdglichkeiten: direktion@hotelweiss.at | +43 7744 6251



